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(57) 요 약

찹쌀과 맵쌀을 40, 60으로 혼합해 가래떡을 만든다 일반사람이 잡기 좋은 크기로 절단해 건조시킨다(건조정도는

손으로 휘었을 때 부드럽게 휘어질 정도여야 하며 찹쌀을 혼합하는 정도는 건조시 떡에 갈라짐을 막기 위함이다

건조된 가래떡을 중간을 툴어 관을 낸다 관을 낸 곳에서 음식을 넣고 관을 내기 위해 떡 않을 파낸 떡을 조금씩

잘라 앞뒤를 봉한다 손님이 먹을시 전자래인지나 어디에든 대워 먹을 수 있다

(떡 않에 음식은 여러가지가 들어갈 수 있다. 식대용 불고기, 잡채 팥 앙코 두깨의 정도에 따라 (전골) ⇒ 찜 어

떠한 요리도 가능

대 표 도
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명 세 서

청구범위

청구항 1 

전국

발명의 설명

기 술 분 야

찹쌀과 맵쌀의 혼합비율, 건조의 정도, 관을 내는 정도의 두께[0001]

배 경 기 술

한국 전통 떡의 퓨전(한국형 패스트푸드 목적)[0002]

선행기술문헌

햄버거가 않인 우리나라 고유의 음식인 떡으로 새로운 음식문화[0003]

발명의 내용

해결하려는 과제

가래떡에 구멍을 내 그 않에 여러가지 음식을 넣고 대워 먹는 방식[0004]

가래떡에 관을 내는 기개의 재작(대량생산을 위한)[0005]

과제의 해결 수단

기존에 설계한 기개에 대한 보강[0006]

발명의 효과

우리나라 고유의 음식으로 패스트푸드점을 내 서양음식에 길들은 아이들과 성인들에 새로운 음식문화 창출[0007]

도면의 간단한 설명

(떡의 관을 내는 정도와 크기 음식의 종류)[0008]

발명을 실시하기 위한 구체적인 내용

좋은 쌀을 선정해 혼합해 떡을 만들고 적당히 건조해 관을 낸다[0009]

[실시예][0010]

(떡복이나, 순대, 비빔밥)⇒또다른 새로운 음식문화[0011]

산업상 이용가능성

우리나라 사람이 떡 싫어하는 이는 드물다 그로 인한 세로운 먹거리[0012]
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도면

도면1
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