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전주김치문화관

전주시 명가 및 반가의

“가을․겨울 계절김치  아카데미”결과보고



운영개요
○ 기    간 : 2017. 10. 12 ~ 11. 30, 매주목요일 14:00～16:00(총8회)

○ 장    소 : 전주한옥마을내 전주김치문화관

○ 진행내용 : 전주시 지정 명가 및 솜씨보유 반가의 제철

재료를 활용한 각종 김치 체험 교육

○ 교육참가비 : 8회 50,000원/ 개별강좌 10,000원

○ 참여인원 : 20명

( )명품김치산업화사업단 전주김치문화관

  ․겨울 계절김치아카데미 운영 결과 보고 

□ 추진목적

○ 상반기 진행된 봄여름계절김치아카데미의 참여자들의 높은 관심도 및

가을겨울 제출 재료를 활용한 아카데미 개설 요구에 따름과 전주김치문화관

지속 프로그램으로서의 가능성 타진

○ 전통 있는 한옥마을 내에 전주 명품김치 교육을 통해 음식 관광 산업화

가능성을 엿보고자 함.

□ 프로그램

회차 일자 주제 진행강사 비고

1회차 10월 12일 갓김치 안명자 이론 및 교육

2회차 10월 19일 초롱무김치 김명옥 〃

3회차 10월 26일 호박김치 정정희 〃

4회차 11월 02일 고들빼기김치 정정자 〃

5회차 11월 09일 약선김치 조현주 〃

6회차 11월 16일 전라도 반지 차선옥 〃

7회차 11월 23일 백김치 한인옥 〃

8회차 11월 30일 김장김치 우순덕 〃



□ 총 평

○ 상반기와는 달리 전주지역에서 활동하는 다양한 명가 및 반가솜씨

보유자들이 강좌를 진행함에 아카데미 수강생들의 만족도 가 

높았음.

○ 각 강의 진행별 보조강사를 사업단 측에서 계약진행함으로써 아

카데미 진행이 매워 원활하였음. 강사가 보조강사를 동반할 경

우 강의 진행은 순조로울 수 있으나 문화관내 물품위치 및 물품

내역 등을 몰라 담당자가 강의를 계속 주도할 수밖에 없었으나 

금번의 경우는 문화관에 대한 이해와 강좌에 대한 이해도가 있는

사람이 강좌를 보조 진행하며 결과보고까지 마무리 할 수 있어 

매우 좋았음.

○ 타 요리실습장의 경우 조리대 및 씽크대가 개별 마련되어 수강

생들이 설거지등의 마무리가 되어 쉬운부분이 있는데 문화관내 

에서는 수강생들이 3인 1조가 되어 마무리 시간이 많이 소요됨

□ 개선할 사항

○ 공간의 협소 및 냉․난방이 여의치 않아 수강기간 내 수강생의 

교육환경이 매우 좋지 않았기에 교육장 환경개선이 매우 필요.

○ 사용 소모품이 많은 강좌임에도 물품 정리함이 없고 단체체험등 

여러곳에서 운영되어 물품을 공동사용할 수 밖에 없어 항상 물

품 준비에 애로가 있었음. 각 운영교실내에 필요 물품이 상시 

구비되었으면 함.
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