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▪ 사업명 : 전주한식 문화마케팅개발 컨설팅 사업

▪ 사업목적 :

➢전주음식에 관련된 콘텐츠를 종합적으로 수집분석하여 전

주푸드스토리를 개발하고 전주음식에 대한 문화마케팅 컨

설팅 실시

➢전주지역의 음식문화발전에 기여 및 음식문화발전의 중심

거점으로서의 역할 수행

▪ 사업기간 : 2011년 4월~12월

1. 사업 개요



•전문가 워크샵을 통해 본 컨설팅 사업의 결과 평가, 활용방안 모색, 상호
네트워크 구축
•전주음식 스토리북 제작, 웹 사이트 탑재 등의 형태로 성과물 발행

전주음식 스토리텔링을 위한 콘텐츠 구조화

•매력대상별(메뉴, 명인, 맛집, 음식축제 등), 성격별(사실형, 창작형, 혼합형), 매체 채
널별(시각물, 인쇄물, 사진자료 등) 등 스토리의 매력도를 극대화할 수 있도록 스토리
텔링 구조화

전주지역 전통음식 및 음식문화 콘텐츠 수집 분석

•국내 고조리서, 관련 사료, 음식관련 책자, 학술논문, 구술자료, 인터넷 사이트, 신문

잡지 기사 등의 각종 자료의 수집․분리․정리 자료화

•전주 음식의 역사와 문화적 정체성 확보를 위한 전주음식스토리 개발 전략 수립
•전주음식 아카이브 구축을 위해 전주음식 50선, 전주대표 맛집 스토리 북 등 전주음식
스토리 북 제작

전주음식 문화마케팅 전략 수립 및 활용 컨설팅 수행

사업 수행 절차



• 모범음식점, 향토음식점 지정업소 250 여곳(2009년 기준)
– 모범음식점 지정업소 : 한정식 7곳, 비빔밥·돌솥밥 5곳, 한식·백반 48곳, 

탕 ·찌개 38곳, 구이류(소 ·돼지) 52곳, 면 ·분식 10곳, 닭 ·오리 ·기타 23곳, 
중식 ·일식 ·양식 43곳 등 226여 업소

– 향토음식점 지정업소 : 전주비빔밥 6곳, 콩나물국밥 6곳, 한정식 4곳, 돌
솥밥 2곳 등 18업소

• 전주비빔밥생산자 연합회 영농조합법인 회원업소 9곳
– 전주비빔밥 지리적 표시 단체표장 등록 출원(2008년 5월 신청)

• (사)전주한정식발전협의회 (2008년 6월 출범) 회원업소 13 업소
– 전주한정식 특성화 메뉴개발로 전주 대표음식으로 특화

❖ 전주음식은 산업적 기반을 확보하고 있음



❖성격유형별 스토리 콘텐츠(예시)

전주는 시간이 천천히 흐르는 곳입니다.
누구에게나 고향 같은, '고향지수'가 아주 높은 곳이지요.
나지막한 한옥 담장 햇살 가득한 골목길에서 오래 전 잃은 '나'를 찾을 수
있는 곳입니다.

전주 막걸리를 마시면 네 번 취한다고 합니다.
첫번째는 흥(興)에 취하고,
두번째는 안주에 취하고,
세번째는 맛에 취하고,
네번째는 정(情)에 취한다는 뜻입니다.

막걸리뿐 아니라,
전주에 오시면 네 가지 취할 거리가 있습니다.
첫째, 그리운 한옥 골목길이요,
둘째, 간장(肝腸)의 썩은 눈물'을 토해낼 만큼 애절하고 '금새 숨이 탁 막
히게 벌어지는 사랑놀이'처럼 흥미진진한, 옹골차고 푸진 우리 소리요,
셋째, 심성 고운 여인네들의 섬세한 손맛이요,
넷째, 천지만물에 깃든 한울을 공경하고 모시는 ‘전라도의 속 깊은 마음'
입니다.

- 이두엽 (군산대 겸임교수)



❖매력대상별 스토리 콘텐츠(예시)

동아일보 2010. 01. 22 뉴스웨이 2010. 12. 21



❖매체 채널별 스토리 콘텐츠



❖전주음식관련 사진자료(예시)



❖ 전주음식을 복합문화상품으로 리포지셔닝

전통음식 문화자원화의 필요성 대두

전주음식은 지역의 독특한 문화적 자원으로써의 경쟁력 확보

전주음식 산업은 전통문화도시 전주의 주요 전략 산업

전주
비빔밥/
황포묵

전주콩나
물국밥/
돌솥밥

전주
한정식/
백반

전주
막걸리/
전통주

전주 음식 Jeonju Food

오모가리
탕/순두
부찌개

전주김치
/떡/폐백

국내 최고 수준의 한식 문화상품으로 브랜딩



2. 사업 추진 내용

•ㅠㅏㅠㅓ

•음식관련 콘텐츠 수집 : 전주 8미를 비롯한 식재료, 재래시장, 조리명인, 향토

음식메뉴, 맛집의 음식 스토리, 전주음식 축제 등

•스토리 개발 컨설팅 : 전주 대표 음식 50선, 대표 음식점 28곳(향토지정업소, 

한정식발전협의회원 업소)

•전주음식스토리북 제작 : 구조화된 스토리텔링의 내용을 바탕으로 전주음식 스

토리북 제작 및 디자인

•워크샵 개최 : 전주음식문화상품 활용을 위한 전문가 워크샵

•중간보고 및 결과 보고



3. 주요 성과 - 음식문화 콘텐츠 수집 분석 정리

•전주음식문화의 배경(자연, 역사적, 음식의 배경)  

- 조선왕조의 발상지

- 전라감영과 전주부

- 고려시대『동국이상국집』(이규보, 1241년) 제문 중 이규보 전주 지방관리로 성황제(城

隍祭) 

- 산간·평야지대의 산물이 모이는 “결절지(結節地)” 

- 조선 3대 음식(전주비빔밥,  평양의 냉면, 개성의 탕반) 

- 『도문대작 』 (허균, 1611년)전주부근에서는 승도(僧桃) , 생강이 유명

- 다양한 음식 재료의 산지(호남평야와 산간, 서해안에서 농산물, 산채, 생선류) 

전주 팔미(기린봉의 열무, 신풍리 애호박, 삼례 무, 상관(上關) 게(한내 게), 전주 남천(南

川)모자, 선왕골 파라시, 대흥리 서초(西草), 오목대(梧木臺) 황포목)

- 전주장(場)의 발달 : 호남지방 큰시장 식품재료의 최대 집산지

- 맛과 멋을 즐기는 풍류,  타 지역에 비교하여 호사한 음식을 즐기는 독특한 음식문화



•전주의 특색 있는 전통음식(주식류, 부식류, 저장 발효음식)

- 콩나물잡채, 홍어무침, 들깨탕, 꼬들빼기 김치

- 쌀과 곡물로 만든 떡과 죽이 발달

- 전주 음식의 종류가 매우 다양

주식 : 전주 비빔밥․콩나물 국밥․대합죽․깨죽 등

찬류 : 콩나물잡채․추탕․양애적․김부각․토란탕․대합찜․장어구이 등

- 발효식품이 발달- 고추장․젓갈․장아찌 등.     

•전주의 대표음식(비빔밥, 콩나물국밥, 한정식, 돌솥밥, 백반, 오모가리탕)

- 비빔밥의 최초문헌기록 : 1800년대 말엽『시의전서』 부븸밥(汨董飯)

- 콩나물국밥 : 일제강점기의 잡지『별건곤』 천하팔도 명식물예찬(天下八道 名食物禮讚)」

전주명물로 콩나물국밥인 ‘탁백이국’(多佳亭人)



❖단순한 맛집 소개 자료가 아닌 스토리북 발간

맛집 소개 책자?  Oh ! No !!



❖단순한 맛집 소개 자료가 아닌 스토리북 제작

월드푸드 ‘일본’ pp.188-189



전주음식문화가 담긴 스토리북(전주음식 50선의 스토리)



전주음식문화가 담긴 스토리북 (전주의 대표음식점 스토리)



전주음식문화가 담긴 스토리북 (전주의 대표음식점 27곳 스토리)



- 개발된 음식문화상품 활용을 통한 전주 음식산업의 경쟁력 제고
- 전주음식의 스토리텔링을 통한 문화 마케팅적 접근으로 전주음식 우
수성과 가치 홍보
- 전주음식을 명품 한식문화상품으로 브랜딩화함으로써 전주 푸드의
브랜드 이미지와 아이덴티티의 강화, 전주 푸드에 대한 지속적인 로열
티 확보
- 전통문화중심도시로써의 전주시 위상 및 이미지 제고에 기여

- 개발된 전주 푸드스토리덕트를 종합적으로 소개할 수 있는 전주음식
스토리북 발간
- 전주 푸드 웹사이트에 전주 푸드스토리 연재를 통한 지속적인 홍보
활성화
- 대중매체(방송, 신문, 잡지 등)의 전주음식문화 상품의 홍보소재 제공
- 전주음식을 세계적인 문화상품으로 만들기 위한 홍보모형 제시

전주 푸드스토리 상품화 컨설팅 기대효과

전주 푸드스토리 상품화 활용방안

4. 연구의 기대효과 및 활용방안



Thank You !


